RTE

SCHON, DASS SIE DA SIND!

GenielBen Sie bei uns frische und mit Liebe zubereitete Speisen.
Unsere Gerichte werden stets frisch flar Sie zubereitet, mit vielen
hausgemachten Komponenten und sorgfaltig ausgewéhlten Zutaten.

Ob regionale Klassiker oder saisonale Spezialitdten, wir legen grof3en
Wert auf Qualitat, Geschmack und Authentizitat.
Lassen Sie sich verwdhnen - wir winschen |hnen einen
genussvollen Aufenthalt!




SPEISENKARTE

- J%ow/(f wlale -

Hochzeitssuppe 7,50
mit KI6Ben und Eistich

Kleiner Beilagensalat 5,50
mit Hausdressing

Gemischter Salat 10,50
mit Hdhnchenbruststreifen

und Hausdressing 16,50
mit Thunfisch und
Hausdressing 15,50

-Fusla

Woaklweise mit

Tomatensauce 10,50
Rinderbolognese 13,50
Pesto alla Genovese 11,50
Aglio e Olio 11,50
Arrabiata ; 12,50
Gorgonzola 12,50

gehobelter Parmesan +1,50

o .o ’ .o
Fir dbe [wllen -
Schnitzel Wiener Art 10,50

mit Pommes Frites

Hahnchennuggets 9,50

mit Pommes Frites

Fbisch-

Frisch paniertes 19,50
Schweineschnitzel

mit Pommes Frites und
Salatbeilage

Pilzrahmsauce +2,50
Paprikasauce +2,560
Sauce Hollandaise +2,50
Schweineschnitzel 26,50

mit Tomate und Kése
Uberbacken, dazu
Pommes Frites und
Sauce Hollandaise

Currywurst 10,50
mit Pommes Frites
Sauerfleisch 19,50

aus Schweinenacken mit
Bratkartoffeln und
Remoulade

Thh

Pannfisch 26,50
Drei verschiedene

gebratene Sorten

Fischfilets auf

hausgemachter kérniger
Senfsauce mit

Bratkartoffeln

Matjes “Hausfrauenart” 19,50
Matjesfilet Holsteiner

Art, Hausfrauensauce

und Bratkartoffeln

Kibbelinge 16,50
mit Pommes und
Remoulade

Vegan

Vegetarisch

Ketchup und Mayonnaise werden
mit jeweils 0,50 € berechnet.
Eine Speisendnderung wird mit je € 2,50
berechnet.



SPEISENKARTE —

mit Sour Creme und
Salatbeilage

mit Sour Creme und
Pfannengemduse

mit Sour Creme,
Salatbeilage und

) EDWW”'
Hamburger

Gewdlrzgurke, dazu
Pommes Frites

Cheeseburger

dazu Pommes Frites

— Vegetarisch

- QMMZ&/@/ :

Héhnchenbruststreifen

Rinderpatty, Salat, Tomate,

Rinderpatty, Salat, Tomate,
Gewdlrzgurke, Cheddar,

- Desserts
Gemischtes Eis 6,50

Vanille-, Schokolade- und
Erdbeer-Eis mit Sahne

Schokoladensouffle 10,50

mit Vanilleeis auf einem
Fruchtspiegel

Hausgemachtes Mousse 8,50
au Chocolate

auf einem Fruchtspiegel

gerre nach wtiserem
/2 ay&;yem%&f

/(5//%/4?& abr Vorral /”6/04[//

Wie hat es Ihnen gefallen?
Wir freuen uns auf Ihr Feedback.

Gern richten wir [hre Familien-
oder Betriebsfeiern ganz
individuell far Sie aus.
Gesellschaften von bis zu
80 Personen finden dabei in
unserem barrierefreien
Café & Restaurant Platz.

Vegan
Vegetarisch

Hat es lhnen
bei uns gefallen?

Geniel3en Sie samstags &
sonntags unser reichhaltiges
Frihstucksbuffet. Dies steht

Ihnen von 9.00 Uhr bis

11.00 Uhr zur Verfugung.

Sie bendtigen ein Catering?
Auch das machen wir moglich.
Bitte sprechen Sie uns an.

Ketchup und Mayonnaise werden
mit jeweils 0,560 € berechnet.
Eine Speisendnderung wird mit je € 2,50 berechnet.



GETRANKEKARTE —

- Aperity

Aperol Spritz

0,2! 8,60
Sekt
0,11/0,71 4,50/28,50

- Apflcer

Der Originale mit Alkohol

0,11/0,71 5,00/32,00
Apfel-Kirsch 0,0%
0,11/0,71 5,00/32,00

Bio Obst

MUNCH

- Alkrhotffei

Wasser still/classic
0,21/0,41/1,01 2,50/4,50/8,50

Bio vom
Besten

Coca Cola

0,21/0,41 3,00/5,00
Coca Cola Zero

0,21/0,41 3,00/5,00
Fanta

0,21/0,41 3,00/5,00
Zitronenbrause

0,21/0,41 3,00/5,00
Spezi

0,21/0,41 3,00/5,00

Altlander Apfelsaft*
Naturtrib 0,21/0,41  3,00/5,00

Hausgemachte Limonade
0,251/0,51 5,50/8,50
Rhababer-Erdbeere, Rhababer,
Erdbeere, Zitrone, Orange,
Schwarze Johannisbeere,
Zitrone. Ingwer, Mango

e auch als Schorle erhéltlich

‘3)/6/”‘

Carlsberg

0,251/0,41 3,50/5,50
Carlsberg 0,0%

0,33l 4,50
Duckstein

0,3l 4 50
Schneider Weisse

Original 0,51 5,50
Alkoholfrei 0,5/ 5,50
Alster

0,251/0,41 3,50/5,50
Alster 0,0%

0,41

Grlsberg
o
- WedBweirr -

Hauswein - trocken
Mdller Thurgau

0,21/1,01 6,50/29,00
Grauer Burgunder - trocken
0,21/1,01 7,50/34,00

L ?@M_

Hauswein - trocken

Dornfelder

0,21/0,751 6,50/20,00

Primitivo - trocken

0,21/0,751 7,50/24,00
— z ,

ISCweitrr
Horny Rosé Stier - Feinherb
0,21/0,75I1 8,50/27,50




GETRANKEKARTE —
- Qplrdecssern - - TlecBgelinke

Korn Espresso/dplt. Espresso 3,00/5,00
2l 2,50 Caffé Crema 4,00
Samb

2acr7\ ueea 400 Pott Filterkaffee 3,50
Ramazotti Cappuccino 4,00
2cl/4cl 4,00/7,00 Latte Macchiato 4,50
Helbing Kimmel ;

P 4.00 Milchkaffee 4,50
Jubiliaums Aquavit Espresso Macchiato 3,50
2cl 4,00 Chociatto 4,50
Jagermeister HeiBe Schokolade 4,00
2cl 4,00 Flavour: Toasted Marshmallow,
Baileys WeiBe Schokolade, Vanille,

2cl/4cl 4,00/7,00 Karamell + 0,50
Havana Club Tee 3,50
2cl/4cl 4,00/7,00

Earl Grey, Rooibos, Gruner,
L Friachte, Minze, Kamille

N rath

Der Echte

klar 2cl/4cl 4,50/7,50
fassgelagert 2cl/4cl 4,50/7,50 nm
MeBmer

Herbstprinz Gold 2cl/4cl 4,50/7,50
Williams-Birne 2cl/4cl 4,50/7,50
Knubberkirsche 2cl/4cl 4,50/7,50

Wie der Tee, so der Tag.

EDELBRENNEREI!I




Zum Schluss noch ein paar Worte...
Unsere Speisen und Getrdnke werden mit viel Liebe und Sorgfalt ausgewéhlt. Bitte haben Sie
Verstédndnis, wenn es vereinzelt zu Anderungen oder kleinen Irrtimern kommt.

Allergene & Inhaltsstoffe
Trotz aller Achtsamkeit lassen sich Spuren von Allergenen leider nicht vollstédndig ausschlieBen.
Wenn Sie Fragen zu Inhaltsstoffen oder Unvertréglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
Wir helfen Ilhnen weiter und stellen Ihnen unsere Allergentbersicht zur Verfligung.

Gemeinsam genieBen
Freundlichkeit, Respekt und ein Ldcheln machen den Unterschied - auch fur unser Team, das
tdglich mit Herz fur Sie da ist. Schén, dass Sie da sind!

Preisgestaltung mit Verantwortung
Unsere Preise stehen fur Qualitat und Fairness. Sie setzen sich zusammen aus hochwertigen
Zutaten, sorgféltiger Zubereitung, fairen Léhnen, Energiekosten (Strom, Wasser, Heizung),
Gebuhren, Reinigung sowie Wartung und Instandhaltung.
So schaffen wir gemeinsam ein nachhaltiges Genusserlebnis.

Danke fiir Ihren Besuch - wir freuen uns auf ein Wiedersehen
und auf eine Bewertung, egal wie diese ausfallen mag!

Hat es lhnen
bei uns gefallen?




	Speisen
	KARTE
	Genießen Sie bei uns frische und mit Liebe zubereitete Speisen.  Unsere Gerichte werden stets frisch für Sie zubereitet, mit vielen hausgemachten Komponenten und sorgfältig ausgewählten Zutaten.
	Ob regionale Klassiker oder saisonale Spezialitäten, wir legen großen Wert auf Qualität, Geschmack und Authentizität. Lassen Sie sich verwöhnen – wir wünschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt!

	SPEISENKARTE

	Fleisch
	Suppen/Salate
	Frisch paniertes Schweineschnitzel
	19,50

	Hochzeitssuppe
	7,50
	mit Pommes Frites und Salatbeilage
	mit Klößen und Eistich

	Wahlweise mit
	Kleiner Beilagensalat 🌱
	5,50
	mit Hausdressing
	+2,50

	Pilzrahmsauce
	10,50

	Gemischter Salat 🌱
	+2,50

	Paprikasauce
	Sauce Hollandaise
	mit Hähnchenbruststreifen und Hausdressing
	+2,50
	16,50
	mit Thunfisch und Hausdressing
	26,50

	Schweineschnitzel
	15,50
	mit Tomate und Käse überbacken, dazu Pommes Frites und Sauce Hollandaise



	Pasta
	Currywurst
	10,50

	Wahlweise mit
	mit Pommes Frites
	Sauerfleisch
	19,50

	Tomatensauce 🌿
	10,50
	aus Schweinenacken mit Bratkartoffeln und Remoulade

	Rinderbolognese
	13,50

	Pesto alla Genovese 🌿
	11,50

	Aglio e Olio 🌿
	11,50



	Fisch
	Arrabiata 🌿
	12,50

	Gorgonzola 🌿
	12,50
	26,50

	Pannfisch
	Drei verschiedene gebratene Sorten Fischfilets auf hausgemachter körniger Senfsauce mit Bratkartoffeln
	+ 1,50

	gehobelter Parmesan

	Für die Lütten
	Matjes “Hausfrauenart”
	19,50

	Schnitzel Wiener Art
	10,50
	Matjesfilet Holsteiner Art, Hausfrauensauce und Bratkartoffeln
	mit Pommes Frites

	Hähnchennuggets
	9,50

	Kibbelinge
	16,50
	mit Pommes Frites
	mit Pommes und Remoulade
	🌱Vegan
	🌿Vegetarisch

	SPEISENKARTE

	Ofenkartoffel
	Desserts
	mit Sour Creme und Salatbeilage🌿
	10,50
	Gemischtes Eis 🌿
	6,50
	Vanille-, Schokolade- und Erdbeer-Eis mit Sahne
	mit Sour Creme und Pfannengemüse🌿
	13,50
	10,50

	Schokoladensouffle 🌿
	mit Sour Creme, Salatbeilage und Hähnchenbruststreifen
	16,50
	mit Vanilleeis auf einem Fruchtspiegel

	Hausgemachtes Mousse au Chocolate🌱
	8,50


	Burger
	auf einem Fruchtspiegel
	Hamburger
	Bitte fragen Sie auch gern nach unserem Tagesgericht. (Solange der Vorrat reicht!)
	16,50
	Rinderpatty, Salat, Tomate, Gewürzgurke, dazu Pommes Frites
	Cheeseburger
	18,00
	Rinderpatty, Salat, Tomate, Gewürzgurke, Cheddar, dazu Pommes Frites

	Vegetarisch 🌿
	+2,50


	Wie hat es Ihnen gefallen? Wir freuen uns auf Ihr Feedback.
	Genießen Sie samstags & sonntags unser reichhaltiges Frühstücksbuffet. Dies steht Ihnen von 9.00 Uhr bis 11.00 Uhr zur Verfügung.
	Gern richten wir Ihre Familien- oder Betriebsfeiern ganz individuell für Sie aus. Gesellschaften von bis zu 80 Personen finden dabei in unserem barrierefreien Café & Restaurant Platz.
	Sie benötigen ein Catering? Auch das machen wir möglich. Bitte sprechen Sie uns an.
	🌱Vegan
	🌿Vegetarisch


	GETRÄNKEKARTE

	Aperitif
	Bier
	Aperol Spritz
	Carlsberg
	Carlsberg 0,0%
	Sekt
	Duckstein

	Apfelsecco
	Schneider Weisse
	Der Originale mit Alkohol
	Alster
	Apfel-Kirsch 0,0%
	Alster 0,0%

	Alkoholfrei
	Weißwein
	Hauswein - trocken
	Wasser still/classic
	Coca Cola
	Grauer Burgunder - trocken
	Coca Cola Zero

	Rotwein
	Fanta
	Hauswein - trocken
	Zitronenbrause
	Spezi
	Primitivo - trocken
	Altländer Apfelsaft*

	Roséwein
	Hausgemachte Limonade
	Horny Rosé Stier - Feinherb
	GETRÄNKEKARTE

	Spirituosen
	Heißgetränke
	Korn
	Espresso/dplt. Espresso
	Caffé Crema
	Sambucca
	Pott Filterkaffee
	Cappuccino
	Ramazotti
	Latte Macchiato
	Helbing Kümmel
	Milchkaffee
	Espresso Macchiato
	Jubiläums Aquavit
	Chociatto
	Heiße Schokolade
	Jägermeister
	Baileys
	Havana Club
	Tee

	Nordik
	Der Echte
	Olland

	Danke für Ihren Besuch – wir freuen uns auf ein Wiedersehen und auf eine Bewertung, egal wie diese ausfallen mag!

