RTE

SCHON, DASS SIE DA SIND!

GenielBen Sie bei uns frische und mit Liebe zubereitete Speisen.
Unsere Gerichte werden stets frisch flar Sie zubereitet, mit vielen
hausgemachten Komponenten und sorgfaltig ausgewéhlten Zutaten.

Ob regionale Klassiker oder saisonale Spezialitdten, wir legen grof3en
Wert auf Qualitat, Geschmack und Authentizitat.
Lassen Sie sich verwdhnen - wir winschen |hnen einen
genussvollen Aufenthalt!




SPEISENKARTE —

o oiintoits T Pl
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Spaghetti Bolognese 13,50
Kleiner hausgemachter 5,50 A
Gurkensalat Spaghetti mit 10,50
Tomatensauce
Kleiner Beilagensalat 550 Spaghetti mit Garnelen, 17,50
mit Hausdressing Knoblauch und Ol
Bruschetta mit Tomaten 8,50 | Parmesan +1.00
und Krautern '
Matjesfilet mit Zwiebeln 9,50
auf Brot — M/’?&/" -
Garnelen in Knoblauchél 12,50 . .
(5 Sttck) mit Brot Rindfleisch-Burger 16,50

100% Weiderindpatty, Salat,

M CS" Gewdlrzgurke, Tomate und
—/ k /W&/’I/_ hausgemachter Burgersauce,

dazu Pommes Frites

Kalte Gurkensuppe mit 6,50
Dill Rindfleisch-Cheesburger 17,50
Tomaten-Basilikum 7,50 100% Weiderindpatty, Salat,

Gewdlrzgurke, Tomate,
Cheddar und hausgemachte
Burgersauce, dazu Pommes

_52 {ti ;- _ Frites

Gemischter Salat 10.50 Chicken-Burger 18,50
e resains ' 100% Hahnchenbrustfilet,
und Hausdressing

Salat, Gewlrzgurke, Tomate,

Suppe kalt/warm

mit Ha&hnchenbruststreifen 15,50 und hausgemachte
mit Thunfisch 14,50 Burgersauce, dazu Pommes
mit Garnelen 16.50 Frites
— Chicken-Cheesburger 19,50

100% Hadhnchenbrustfilet,

_ WWW _ Salat, Gewlrzgurke, Tomate,

Cheddar und hausgemachte

mit Sour Cream auf 10 50 Burgersauce, dazu Pommes

einem Salatbett ¥£ Frites

mit Sour Cream, 15,50 Veggi-/Veganburger 17,50
Hahnchenbruststreifen Gemuse-Patty, Salat,

auf einem Salatbett Gewdlrzgurke, Tomate, und

hausgemachte Burgersauce,

i 16,50 ;
mit Sour Cream, ’ dazu Pommes Frites
Garnelen auf einem
Salatbett —
Ketchup und Mayonnaise werden
Vegan mit jeweils 0,50 € berechnet.
%Vegetarisch Eine Speisendnderung wird mit je € 2,50

berechnet.



SPEISENKARTE —
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Pl - idorbuchon -

Frisch paniertes 19,50 Frisch paniertes 23,50
Schweineschnitzel Schweineschnitzel
“Wiener Art” mit Tomate und Kése
mit Pommes Frites und Uberbacken, dazu Pommes
Gurkensalat Frites und Sauce Hollandaise ,
sowie Gurkensalat
“Jager Art” 21,50
mit Pilzrahmsauce, Pommes Hahnchenbrust -natur- vom 24,50
Frites und Gurkensalat Grill mit Tomate und Kéase
Uberbacken, dazu Pommes
Frites und einer feinen
“paprika” 2150 Tomatensauce, sowie
mit Paprikasauce, Pommes ’ Gurkensalat
Frites und Gurkensalat L
“Hollandaise” 2150 Aus dbm /17%,» .
mit Sauce Hollandaise,
Pommes Frites und Pannfisch 26,50
Gurkensalat Drei verschiedene
gebratene Sorten
Hihnchenbrust 20,50 Fischfilets auf kérniger
-natur- vom Grill Senfsauce mit Zwiebel-
mit Paprikasauce, Pommes Speck-Bratkartoffeln
/;rllltrise::gaf;ausgemachtem Matjes “Hausfrauenart” 19,50
Matjesfilet Holsteiner
Art, Hausfrauensauce
Deichblick Mixteller 28,50 und Zwiebel-Speck-
“Dreierlei vom Land” Bratkartoffeln
Kleine gebratene Hachchenbrust . .
-natur-, kleines knusprig frisch Labskaus “Deichblick™” 19,50
paniertes Schweineschnitzel und nach norddeutscher Art
eine saftige Bratwurst mit mit Spiegelei, Roter
Zwiebel-Speck-Bratkartoffeln, Beete, Matjeshappen
Gurkensalat und kérniger und Gewdurzgurke
Senfsauce Zwei Backfische 19,50
mit Remouladensauce,
Klassiker: Currywurst mit 10,50 Pommes Frites und
Pommes Frites und einem hausgemachtem
Salatbouquet Gurkensalat
Sauerfleisch “Deichblick” 19,50
Hausgemachtes Sauerfleisch aus Hinweis
Schweinenacken in Apfelgelee Alle unsere Saucen sowie unser Gurkensalat
mit Zwiebel—Speck—Bratkartoffeln sind hausggmacht und werdgn in unsere'r Ktche
nach eigener Rezeptur frisch zubereitet.
und Remoulade

Vegan
%Vegetarisch

Ketchup und Mayonnaise werden
mit jeweils 0,50 € berechnet.
Eine Speisenédnderung wird mit je € 2,50 berechnet.



SPEISENKARTE

— Fir ate [ulten -

Kleines frisch paniertes 10,50
Schweineschnitzel mit
Pommes Frites und Ketchup

LPenne mit Tomatensauce 8,50

gerre nach wiserem
/2 @@WMZ wrrd/oar

Akerrern!
((‘S‘M& dbr Vorval reccht!)

Dessorts -

Gemischtes Eis ¥£ 6,50
Vanille-, Schokolade- und
Erdbeer-Eis mit Sahne
Rote Gritze mit 7,50
Vanillesauce ¥
Hausgemachtes Mousse

8,50
au Chocolate
auf einem Fruchtspiegel
Eiskaffee 6,50
Eisschokolade 6,50

Rucher, [nten wnd
W%ﬁé’l/ nach
/a @We/vﬂ

I JM& dbr Vorval recch?!)

Wie hat es Ihnen gefallen?
Wir freuen uns auf Ihr Feedback.

Gern richten wir [hre Familien-
oder Betriebsfeiern ganz
individuell far Sie aus.
Gesellschaften von bis zu
80 Personen finden dabei in
unserem barrierefreien
Café & Restaurant Platz.

Hat es lhnen
bei uns gefallen?

Vegan
V2 Vegetarisch

Geniel3en Sie samstags &
sonntags unser reichhaltiges
Frihstucksbuffet. Dies steht

Ihnen von 9.00 Uhr bis

11.00 Uhr zur Verfugung.

Sie bendtigen ein Catering?
Auch das machen wir moglich.
Bitte sprechen Sie uns an.

Ketchup und Mayonnaise werden
mit jeweils 0,560 € berechnet.
Eine Speisendnderung wird mit je € 2,50 berechnet.



GETRANKEKARTE —

A, Al

Aperol Spritz Der Originale mit Alkohol

0,21 8,50 0,11/0,71 5,00/32,00
Limoncello Spritz Apfel-Kirsch 0,0%

0,21 8,50 0,11/0,71 5,00/32,00

Cassis Spritz

0,21 8,50
Blauer Hugo .
O’2l 8’50 MB%%gH Bio vom
sekt Besten
0,11/0,71 4,50/28,50
: Gorlsber Bler
arlsberg
Carlsberg

0,251/0,41 3,50/5,50
Carlsberg 0,0%

LUEISSE
= 0,33I 4,50
Duckstein

0,3l 4,50
. ¢% é ’ Schneider Weisse
(&~ /4 Original 0,5 5,50
Alkoholfrei 0,5/ 5,50
Wasser still/classic Alster
0,21/0,41/1,01 2,50/4,50/8,50 0,251/0,4I 3,60/5,50
Cola Alster 0,0%
0,21/0,41 3,00/5,00 0.4] 550
Cola Zero
0,21/0,41 3,00/5,00
Orangenbrause — M ﬁ;’a,—
0,21/0,41 3,00/5,00 w
. Grauer Burgunder - trocken
Zitronenbrause
0,21/0,41 3,00/5,00 0,21/0,751 7,560/26,00
Cola-Orangenbrause .
0,21/0,41 3,00/5,00 T /,< WM
Altlander Apfelsaft* Dornfelder - trocken
Naturtrib 0,21/0,41  3,00/5,00 0,21/0,751 7,50/26,00
Hausgemachte Limonade , ,
0,251/0,51 5,50/8,50 — Wm -
Rhababer-Erdbeere, Rhababer,
Erdbeere, Zitrone, Orange, trocken
Schwarze Johannisbeere, 0,21/0,751 7,50/26,00

Zitrone. Ingwer, Mango

e auch als Schorle erhéltlich



GETRANKEKARTE

- JM»W

Korn

2cl 2,50
Berliner Luft

2cl 400
Sambucca

2cl 400
Helbing Kimmel

2cl 400
Jubildums Aquavit

2cl 4,00
Ramazotti

2cl/4cl 4,00/6,50
Limoncello

2cl/4cl 4,00/6,50
Jagermeister

2cl/4cl 4,00/6,50
Baileys

2cl/4cl 4,00/6,50
Havana Club

2cl/4cl 4,00/6,50
Jack Daniels

2cl/4cl 4,00/6,50

- ﬂ/’ _ Spezialitat aus
/& der Region!

Der Echte

klar 2cl/4cl 4,50/7,50
fassgelagert 2cl/4cl 4,50/7,50
Olland

Herbstprinz Gold 2cl/4cl 4,50/7,50
Williams-Birne 2cl/4cl  4,50/7,50
Knubberkirsche 2cl/4cl 4,50/7,50

NORDIK

EDELBRENNEREI!I

- ﬂ%ﬁ%ﬂiﬂé& :

Espresso/dplt. Espresso 3,00/5,00

Caffé Crema 4,00
Pott Filterkaffee 3,50
Cappuccino 4,00
Latte Macchiato 4,50
Milchkaffee 4,50
Espresso Macchiato 3,50
Chociatto 4,50
HeiBe Schokolade 4,00

Flavour: Toasted Marshmallow,
WeiBe Schokolade, Vanille,
Karamell + 0,50

Tee 3,50
verschiedene Sorten

illleBmer

Wie der Tee, so der Tag.




Zum Schluss noch ein paar Worte...
Unsere Speisen und Getrdnke werden mit viel Liebe und Sorgfalt ausgewéhlt. Bitte haben Sie
Verstédndnis, wenn es vereinzelt zu Anderungen oder kleinen Irrtimern kommt.

Allergene & Inhaltsstoffe
Trotz aller Achtsamkeit lassen sich Spuren von Allergenen leider nicht vollstédndig ausschlieBen.
Wenn Sie Fragen zu Inhaltsstoffen oder Unvertréglichkeiten haben, sprechen Sie uns gerne an.
Wir helfen Ilhnen weiter und stellen Ihnen unsere Allergentbersicht zur Verfligung.

Gemeinsam genieBen
Freundlichkeit, Respekt und ein Ldcheln machen den Unterschied - auch fur unser Team, das
tdglich mit Herz fur Sie da ist. Schén, dass Sie da sind!

Preisgestaltung mit Verantwortung
Unsere Preise stehen fur Qualitat und Fairness. Sie setzen sich zusammen aus hochwertigen
Zutaten, sorgféltiger Zubereitung, fairen Léhnen, Energiekosten (Strom, Wasser, Heizung),
Gebuhren, Reinigung sowie Wartung und Instandhaltung.
So schaffen wir gemeinsam ein nachhaltiges Genusserlebnis.

Danke fiir Ihren Besuch - wir freuen uns auf ein Wiedersehen
und auf eine Bewertung, egal wie diese ausfallen mag!

Hat es lhnen
bei uns gefallen?




	Speisen
	KARTE
	Genießen Sie bei uns frische und mit Liebe zubereitete Speisen.  Unsere Gerichte werden stets frisch für Sie zubereitet, mit vielen hausgemachten Komponenten und sorgfältig ausgewählten Zutaten.
	Ob regionale Klassiker oder saisonale Spezialitäten, wir legen großen Wert auf Qualität, Geschmack und Authentizität. Lassen Sie sich verwöhnen – wir wünschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt!
	SPEISENKARTE


	Pasta
	Vorspeisen/Kleinigkeiten
	Spaghetti Bolognese
	13,50
	5,50

	Kleiner hausgemachter Gurkensalat
	Spaghetti mit Tomatensauce 🌱
	10,50

	Kleiner Beilagensalat 🌱
	5,50

	Spaghetti mit Garnelen, Knoblauch und Öl
	17,50
	mit Hausdressing
	Bruschetta mit Tomaten und Kräutern🌱
	8,50
	Parmesan
	+1,00



	Burger
	Matjesfilet mit Zwiebeln auf Brot
	9,50
	Garnelen in Knoblauchöl
	12,50

	Rindfleisch-Burger
	16,50
	(5 Stück) mit Brot
	100% Weiderindpatty, Salat, Gewürzgurke, Tomate und hausgemachter Burgersauce, dazu Pommes Frites

	Leichte Suppen
	Kalte Gurkensuppe mit Dill 🌱
	6,50

	Rindfleisch-Cheesburger
	17,50
	100% Weiderindpatty, Salat, Gewürzgurke, Tomate, Cheddar und hausgemachte Burgersauce, dazu Pommes Frites
	Tomaten-Basilikum Suppe kalt/warm 🌱
	7,50


	Salat
	Chicken-Burger
	18,50
	10,50
	Gemischter Salat 🌱und Hausdressing
	100% Hähnchenbrustfilet, Salat, Gewürzgurke, Tomate, und hausgemachte Burgersauce, dazu Pommes Frites
	15,50
	mit Hähnchenbruststreifen
	mit Thunfisch
	14,50
	mit Garnelen
	16,50
	19,50

	Chicken-Cheesburger
	100% Hähnchenbrustfilet, Salat, Gewürzgurke, Tomate, Cheddar und hausgemachte Burgersauce, dazu Pommes Frites


	Ofenkartoffel
	mit Sour Cream auf einem Salatbett 🌿
	10,50
	Veggi-/Veganburger 🌱
	17,50
	mit Sour Cream, Hähnchenbruststreifen auf einem Salatbett
	15,50
	Gemüse-Patty, Salat, Gewürzgurke, Tomate, und hausgemachte Burgersauce, dazu Pommes Frites
	16,50
	mit Sour Cream, Garnelen auf einem Salatbett
	🌱Vegan
	🌿Vegetarisch


	SPEISENKARTE

	Fleisch
	Fleisch - überbacken
	Frisch paniertes Schweineschnitzel mit Tomate und Käse überbacken, dazu Pommes Frites und Sauce Hollandaise , sowie Gurkensalat
	23,50
	Frisch paniertes Schweineschnitzel “Wiener Art”
	19,50
	mit Pommes Frites und  Gurkensalat

	“Jäger Art”
	21,50
	Hähnchenbrust -natur- vom Grill mit Tomate und Käse überbacken, dazu Pommes Frites und einer feinen Tomatensauce, sowie Gurkensalat
	24,50
	mit Pilzrahmsauce, Pommes Frites und  Gurkensalat

	“Paprika”
	21,50
	mit Paprikasauce, Pommes Frites und  Gurkensalat


	Aus dem Meer
	“Hollandaise”
	21,50
	mit Sauce Hollandaise, Pommes Frites und  Gurkensalat
	26,50

	Pannfisch
	Drei verschiedene gebratene Sorten Fischfilets auf körniger Senfsauce mit Zwiebel-Speck-Bratkartoffeln
	20,50

	Hähnchenbrust -natur- vom Grill
	mit Paprikasauce, Pommes Frites und hausgemachtem Gurkensalat

	Matjes “Hausfrauenart”
	19,50
	Matjesfilet Holsteiner Art, Hausfrauensauce und Zwiebel-Speck- Bratkartoffeln

	Deichblick Mixteller “Dreierlei vom Land”
	28,50
	Kleine gebratene Hächchenbrust -natur-, kleines knusprig frisch paniertes Schweineschnitzel und eine saftige Bratwurst mit Zwiebel-Speck-Bratkartoffeln, Gurkensalat und körniger Senfsauce
	19,50

	Labskaus “Deichblick””
	nach norddeutscher Art mit Spiegelei, Roter Beete, Matjeshappen und Gewürzgurke

	Zwei Backfische
	19,50
	mit Remouladensauce, Pommes Frites und hausgemachtem Gurkensalat
	Klassiker: Currywurst mit Pommes Frites und einem Salatbouquet
	10,50
	19,50

	Sauerfleisch “Deichblick”
	Hausgemachtes Sauerfleisch aus Schweinenacken in Apfelgelee mit Zwiebel-Speck-Bratkartoffeln und Remoulade
	🌱Vegan
	🌿Vegetarisch

	SPEISENKARTE

	Desserts
	Für die Lütten
	Kleines frisch paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites und Ketchup
	10,50
	Gemischtes Eis 🌿
	6,50
	Vanille-, Schokolade- und Erdbeer-Eis mit Sahne
	8,50

	Penne mit Tomatensauce 🌱
	7,50

	Rote Grütze mit Vanillesauce 🌿
	Hausgemachtes Mousse au Chocolate🌱
	8,50


	Bitte fragen Sie auch gern nach unserem Tagesgericht. und/oder Aktionen! (Solange der Vorrat reicht!)
	auf einem Fruchtspiegel
	Eiskaffee
	6,50

	Eisschokolade
	6,50


	Kuchen, Torten und Waffeln nach Tagesangebot! (Solange der Vorrat reicht!)
	Wie hat es Ihnen gefallen? Wir freuen uns auf Ihr Feedback.
	Genießen Sie samstags & sonntags unser reichhaltiges Frühstücksbuffet. Dies steht Ihnen von 9.00 Uhr bis 11.00 Uhr zur Verfügung.
	Gern richten wir Ihre Familien- oder Betriebsfeiern ganz individuell für Sie aus. Gesellschaften von bis zu 80 Personen finden dabei in unserem barrierefreien Café & Restaurant Platz.
	Sie benötigen ein Catering? Auch das machen wir möglich. Bitte sprechen Sie uns an.
	🌱Vegan
	🌿Vegetarisch

	GETRÄNKEKARTE

	Aperitif
	Apfelsecco
	Der Originale mit Alkohol
	Aperol Spritz
	Apfel-Kirsch 0,0%
	Limoncello Spritz
	Cassis Spritz
	Blauer Hugo
	Sekt

	Bier
	Carlsberg
	Carlsberg 0,0%
	Duckstein

	Alkoholfrei
	Schneider Weisse
	Alster
	Wasser still/classic
	Cola
	Alster 0,0%
	Cola Zero

	Weißwein
	Orangenbrause
	Grauer Burgunder - trocken
	Zitronenbrause

	Rotwein
	Cola-Orangenbrause
	Dornfelder - trocken
	Altländer Apfelsaft*

	Roséwein
	Hausgemachte Limonade
	trocken
	GETRÄNKEKARTE

	Spirituosen
	Heißgetränke
	Korn
	Espresso/dplt. Espresso
	Caffé Crema
	Berliner Luft
	Pott Filterkaffee
	Cappuccino
	Sambucca
	Latte Macchiato
	Helbing Kümmel
	Milchkaffee
	Espresso Macchiato
	Jubiläums Aquavit
	Chociatto
	Heiße Schokolade
	Ramazotti
	Limoncello
	Jägermeister
	Tee
	Baileys
	Havana Club
	Jack Daniels

	Nordik
	Der Echte
	Olland

	Danke für Ihren Besuch – wir freuen uns auf ein Wiedersehen und auf eine Bewertung, egal wie diese ausfallen mag!

